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XV. Occupational Health and Safety Applications in Food Industry. AYDENİZ GÜNEŞER B., GÜNEŞER O.International Advanced Researches and Engineering Congress, Osmaniye, Turkey, 16 - 18 November 2017XVI. İnek, Koyun ve Keçi Sütlerinin Karışımından Üretilen Yağsız Quark Peynirinin Tekstürel ve DuyusalÖzellikleriGÜNEŞER O., GÜNAY E., AYDENİZ GÜNEŞER B.1. Ulusal Sütçülük Kongresi, Ankara, Turkey, 25 - 26 May 2017, vol.1XVII. L imon, Portakal ve Greyfurt Çekirdeği Soğuk Pres Fonksiyonel Yağlarının Endüstriyel BoyuttaÜretilmesi ve DeğerlendirilmesiAYDENİZ GÜNEŞER B., YILMAZ E.V. Uluslarası Gıda Ar-Ge Proje Pazarı, İzmir, Turkey, 25 May 2017, vol.1XVIII. Dıospyros Lotus (Kara Hurma)  Meyvesinin Gıda ve İlaç Endüstrisinde KullanımınınDeğerlendirilmesiAYDENİZ GÜNEŞER B., Çam Danyıldız Ö.V. Uluslarası Gıda Ar-Ge Proje Pazarı, İzmir, Turkey, 25 May 2017 - 25 October 2022, vol.1XIX. Edible Insects: Nutritional Advantages and Risk Assesment. AYDENİZ GÜNEŞER B.International Conference on Agriculture, Forest, Food Sciences and Technologies (ICAFOF 2017), Nevşehir,Turkey, 15 - 17 May 2017, pp.34XX. Recent Perspectives on 3-MCPD and 1,3-DCP Levels in Various Food Groups. AYDENİZ GÜNEŞER B., GÜNEŞER O.International Conference on Agriculture, Forest, Food Sciences and Technologies (ICAFOF 2017), Nevşehir,Turkey, 15 - 17 May 2017, pp.1109XXI. Narenciye Çekirdeklerinden Soğuk Pres Yağ ÜretimiYILMAZ E., AYDENİZ GÜNEŞER B.YABİTED III.Bitkisel Yağ Kongresi, İzmir, Turkey, 13 - 15 April 2017, vol.1XXII. Greyfurt Çekirdek Yağlarından Acılığın Gideriminde Doğal ve Sentetik Adsorbanların EtkinliğininAraştırılmasıAYDENİZ GÜNEŞER B., YILMAZ E.YABİTED III. Bitkisel Yağ Kongresi, İzmir, Turkey, 13 - 15 April 2017, vol.1XXIII. Esansiyel Yağlarda Bulunan Bazı Uçucu Bileşenlerin Biyolo jik Özellikleri GÜNEŞER O., AYDENİZ GÜNEŞER B.Biyoaktif Bileşenler ve Doğal Katkılar Kongresi, İstanbul, Turkey, 28 November 2016, pp.219XXIV. Biyoaktif Bileşenlerin Doğal Kaynakları  Gıda Endüstrisi Atık ve Yan ÜrünleriAYDENİZ GÜNEŞER B.Biyoaktif Bileşenler ve Doğal Katkılar Kongresi, İstanbul, Turkey, 28 November 2016, pp.102XXV. Esansiyel Yağlarda Bulunan Bazı Uçucu Bileşenlerin Biyolo jik Özellikleri   Biyoaktif Bileşenler veDoğal Katkılar  Kongresi GÜNEŞER O., AYDENİZ GÜNEŞER B.Biyoaktif Bileşenler ve Doğal Katkılar Kongresi, İstanbul, Turkey, 28 November 2016XXVI. Biyoaktif Bileşenlerin Gıda Atıklarından Ekstraksiyonunda Modern Tekniklerin KullanımıAYDENİZ GÜNEŞER B., GÜNEŞER O.Biyoaktif Bileşenler ve Doğal Katkılar Kongresi, İstanbul, Turkey, 28 November 2016XXVII. Kefir  Üretiminde Dane ve Ticari Kültür Kullanımının Aroma Bileşenleri ve Duyusal Özellikler  Üzerine  EtkisiŞen İ., YÜCEER Y., AYDENİZ GÜNEŞER B.Türkiye 12. Gıda Kongresi, Edirne, Turkey, 5 - 07 October 2016XXVIII. Frying Performance of High Oleic Sunflower OilsAYDENİZ GÜNEŞER B., ÖĞÜTCÜ M., YILMAZ E.International Sunflower Oil Quality Symposium, Edirne, Turkey, 29 May - 03 June 2016, pp.1100XXIX. Characterization of Sunflower Oil Oleogels Prepared with Beeswax and Sunflower Wax



ÖĞÜTCÜ M., AYDENİZ GÜNEŞER B., YILMAZ E.International Sunflower Oil Quality Symposium, Edirne, Turkey, 29 May - 03 June 2016, pp.1096XXX. İşleme Atığı Olarak Açığa Çıkan Narenciye Çekirdeklerinin Soğuk Pres Yağ ÜretimindeDeğerlendirilmesiYILMAZ E., AYDENİZ B.YABITED – II. Bitkisel Yağ Kongresi, Tekirdağ, Turkey, 7 - 09 May 2015, pp.119XXXI. Kapya Biber Tohumu Unlarının Bileşimi Ve Fonksiyonel ÖzellikleriYILMAZ E., AYDENİZ B., ZİŞAN H.YABITED - II. Bitkisel Yağ Kongresi, Tekirdağ, Turkey, 7 - 09 May 2015, pp.123XXXII. The Role o f Nanoemulsions in Functional New Food Products Development  YILMAZ E., AYDENİZ B.11th Euro Fed Lipid Congress, "Oils, Fats and Lipids: New Strategies for a High Quality Future", Antalya, Turkey, 27- 30 November 2013XXXIII. So lid Lipid Nanoparticles  SLNS  A New Tool To  Transport Of Bioactive Compounds YILMAZ E., AYDENİZ B.11th Euro Fed Lipid Congress, "Oils, Fats and Lipids: New Strategies for a High Quality Future, Antalya, Turkey, 27 -30 October 2013XXXIV. Cevizin Bileşimi ve Sağlık Üzerine EtkisiBELKIS T., İLKAY K., AYDENİZ B., IH O.İç Anadolu Bölgesi 1. Tarım ve Gıda Kongresi, Niğde, Turkey, 2 - 04 October 2013, pp.133-139XXXV. Natürel Zeytinyağı Temelli  Biyo  Aktif Bileşenlerce Zengin Salata Soslarının Geliştirilmesi YILMAZ E., AYDENİZ B.II. Uluslarası TİM Ar-Ge Gıda Proje Pazarı, İzmir, İzmir, Turkey, 30 - 31 May 2013XXXVI. Yeşil Çay Yaprağı Ekstraktının Yer Fıstığı Yağının Kızartma Kalitesi Üzerine EtkisiAYDENİZ B., YILMAZ E.YABITED - I. Bitkisel Yağ Kongresİ, Adana, Turkey, 12 - 14 April 2012XXXVII. Determination of the Physico  Chemical Properties    Bitterness Value and NIR Spectra o f Virgin Olive Oils Obtained from Different Sites within Different Oil Production SystemsYILMAZ E., MUSTAFA Ö., AYDENİZ B.4th International Congress on Food and Nutrition together with 3rd SAFE Consortium International Congress onFood Safety, İstanbul, Turkey, 12 - 14 October 2011XXXVIII. Effects o f Oryzanol Extract on Frying Quality o f The Peanut Oil  YILMAZ E., AYDENİZ B.4th International Congress on Food and Nutrition together with 3rd SAFE Consortium International Congress onFood Safety, İstanbul, Turkey, 12 - 14 October 2011, pp.61XXXIX. The quality and stability o f frying o ils enriched with phytostanol ester mixtures   YILMAZ E., AYDENİZ B.International Food Congress-Novel Approaches in Food Industry, İzmir, Turkey, 26 - 29 May 2011, vol.2, pp.195XL. The effects o f enrichment with o live and hazelnut leaf     and hazelnut green leafy cover extracts on frying o ils YILMAZ E., AYDENİZ B.International Food Congress-Novel Approaches in Food Industry, İzmir, Turkey, 26 - 29 May 2011, vol.1, pp.56XLI. Geleneksel Şurup ve Şerbetlerimizin Fonksiyonel Gıda PotansiyelleriYILMAZ E., AYDENİZ B.The 1st International Symposium On “Traditional Foods From Adriatic To Caucasus, Tekirdağ, Turkey, 15 - 17 April2010, pp.1009-1010XLII. Ev Yapımı Geleneksel Kırmızı Pancar Turşusu ve Bazı ÖzellikleriYILMAZ E., AYDENİZ B., ERDİM B.The 1st International Symposium On “Traditional Foods From Adriatic To Caucasus, Tekirdağ, Turkey, 15 - 17 April2010, pp.587-589XLIII. Geleneksel Şerbetlerin Hazırlanmasında Kullanılan Bazı Bitkisel Materyallerin Farmakolo jik



ÖzellikleriYILMAZ E., AYDENİZ B.the 1st International Symposium On “Traditional Foods From Adriatic To Caucasus”, Tekirdağ, Turkey, 15 - 17April 2010, pp.1011-1013XLIV. Ceviz Yağı ve BileşimiBELKIS T., İLKAY K., AYDENİZ B.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Turkey, 27 - 29 May 2009, pp.764-768XLV. Çam Fıstığının ÖzellikleriİLKAY K., BELKIS T., AYDENİZ B.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Turkey, 27 - 29 May 2009, pp.450-454
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